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Kiichenchel
Patrick Rousa-
it und Leiterin
Elisabett Hu-
beny (Foto)
sargen im
oRauhenseein®
flir pepflepte
Armosphire.

rigen die , Rauhenstein"-Karte

Erfolg flirs , Rauhenstein® im Badener Hatel Saverhof

Als Beethoven hier speiste

Prominen  fiihlic  sich
hier schon immer zu Hause,
Palitiker, Industriclle, Ban-
ker, die alien Aristos, die in
iler Monarchic rund um den
Sauerhol in Baden ihre Vil-
lem Batten, kamen., Sclbst
der allmiichtioe Staaskan-
wuler Fiirst Meternich soll
hier Giast gewesen sein, Lnd
in der Speisekarte des Hes-
tanrants JRavhensiein®™ im
Cirand Hotel Sauerhof kann
man nachlesen, dass auch
Heethoven ein Fandes Hi-
ses wirk: Beethoven nahm
mich  unter  dem Arm®,
schreilt der beriilimie dewi-
sche Komponist Carl Maria
von Weber 1823 an seing
Fraw, qund ging mit mir i
den Saverhol, wo wir {rith-
lieh und vergniipl speisien®,

Vom berithonen  Archi-
tekten Joseph  Bormhiiusel
als klassizistische Palaisan-
bage errichiter, zihil der Sau-
erhol seil seiner Sanicrung
wietler #u den sehinsten
Bawten der Zeit in Baden.

Awch  das  Bestaurant
~Rauhensiein”, dreel Riiume
im rechten Fligel, st sym-
pathisch hell wnd gedicgen
cingerichict,  Die  Tische

simd hiibseh gedecki, das
Service leider ein bisserl
unbeholfen, die Beratung
bei Speisen und Getriin-
ken halbweps kompetent,
Kichenchef Patrick
Rowsseler, mit awei Gauli-
Millaii-Hauben dekoriert,
versuchl  seinem  Kon-
wress- und Tagungs-Publi-
kum, aber avch dem pe
hegten Tou-
rismis wid den
Gonrmel-Aus-
flibglern Quali-
it zu bieten.
i Karte
liest sich cni-
sprechend: In-
termationale
Kiiche, Wicner
und altdsternei-
chische Klassi-
ker,  regionale
Schmuinkerln,
ergiangl wm ein
paar  delikate
Einfiille surgen
fiir cinen le-
bendigen Mix.
Mas Rauhen-
stein-Nenii (39
Eura) ist wohl
AUSECWOREN.,
Vo den Vor-

speisen schmeckte Giinse-
lebertercine {14,530 Euro)
ausgezeichner,  Riucher-
lachs war von feiner Quali-
tit {13,530 Euro). Das
Fischangebot sollte man
versuchen, besonders
knusprig zartes Zanderfi-
let (21,50 Euro). Perl-
huhnbrost (21,50 Euro),
Rinderfilet (24,50 Euro),
Lamm sind genau suberei-
tet. [vie Preise entspre-
chen einem  kultivierten
Traditionsrestaurant  mit
Ciranid Hotel Almosphére,

SRAUHENSTEIN® im
Grand  Hotel  Sauerhof,
2500 Baden, Weilburg-
straffe 11-13, Tel. 12253/
412 51. Menii ab 39 Euro,
& ba curte ab 35 Euro. Tiig-
lich 1% bis 23 Ubr.,

Kocht uncer Rousselet: Herr Brandweingr

Extrati

Im Loisium in Langen:
lois, genaver in der Kel-
lerwelt mit ihren bis su
00 Jahre alten Weinkel-
lern, weihnachter's: Erst:
mils verwandeln sich die
uralten Gange und Ge-
witlbe in cine miirchen-
halte Weihnschiswell,

Fir 22, Derember
gibt's hewer ein Pro-
gramm mit Adventfril-
stick (bis 12 Uhed und
Gospelkonzert mit Stella
Jones & The Christmas
Giospel Singers in der Bo-
silika (18 Euro); und fir
23, Dexember ein Juez-
Adbvenifriihstiick mit Jan
Schieer und ab 17 Ulir cin
Programm fiir die Klei-
nen: cine Lesung in der
Buasitika mit Kinderbuch-
autor Frang Skleniteka
feratish. An beiden Tagen
kostenlose Husky-Schlit-
tenfahrt, cine  Zauber-
werkstatt mit Backkurg
fiir Kinder, kommenticr-
e Weinverkostung (16
Uhr) wnd viele kulinari-
sche Uberraschungen
mit  Waffeln, Maroni,
Fewerflecken und regio-
malen  Kastlichkeiten!
Anmeldung erbeten!

& |MFOS & KARTEM: Loisium
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